Le Jardin du Sommelier

h NBI y A & léiéhengntpsuoizgroupe

Entrée Bar Veranda

Jardin

Toilettes Cuisine

En semaine |l est possible de privatiser une partie du restaurant/@eanda) ou la totalité du
restaurant jardin inclus.

Privatisation de la veranda (salle au fond du restaurant)

Pas de frais de location. Dépense minimU®d0e ttc.
Convient pour 20 & 40 personnes en repas assis.

Privatisation du restaurant towgntier

Pas de frais de location. Dépense minimusn 21 ttce
Convient pour 40 80 personnes en repas assis.

Enweekend [ S NBAaGF dzNI yi yQS&aid LI & 2dz@SNI | dzE | dzi NB &
privatisé.L f  y Q& LI & RS Ta\iipanae mihimdndpd 8 dlgadapSenh Y I A &

weekSY R Sad RS wmnnn eo

Capacitévéranda: 40 couverts
Capaciténtérieuretotale : 80 couverts
Capacité jardin 80 couverts
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|. Cocktail apéritifc avant repas

Boissons

Cavag vins blanc, rosé et rougetous les softs
lh=2e LJIJ
2h=Be LJJ
3h=2¢ LJIJ

Champagne, vins blanc, rosé et rougetous les softs
lh=Be LJIJ
2h=2¢ LJILI
3h=Fe LI

Food

Zakouskispetits canapésservis sur plateau, assortiment de chauds et de frd&tse etmer):
4piecesY y € LJJ

6piecesYy MH € LJJ

8piécesy mMc € LI

10piecesY Hn € LJJ
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Il. Menu classique(de 10 a 80 personne$

Entrées

Notre saumorgraviax MH €
Croquettes crevettes maison 12¢€
Encornet &anguille fumée fagcon carbonara Mn €
¢CFNIFNBE RS o0dzdzF>s LIAAGEOKSSE LI N¥YSaly mu €
Terrine de foie gras de canard 15¢
Velouté de légume du moment b €
t2sfSS RS OKIYLAIY2yaT dzdzF LI NFIFAGE mB#ALK2Z2Y O2Y0 S
Asperges blanches aflamande Mp €
Plats

Filet delieu jaune beurre blanc HH €
Filet de daurade, huile vierge HH €
Filet de saumongréme légéreau wasabi HN €
Filet de lotte, béarnaise aux crevettes grises 28¢
Volaille jaunecréme au vijaune 22¢€
W2dzS RS 0dzdzf | dz gAYy NRdz3S HO €
Filet pur de veau de lait basse température, champignons sautés 27 ¢
Nos falafels maison, yaourt épicé MOp €
Risottoverde OKf 2 NP LIKef £ S RQKSNDb S&0 Mg €
Desserts

Le gourmandtfois mignardises variées cC €
Pana cotta aux fruits 6¢€
Mousseau chocolaet noisette C €
Tiramisu léger au spéculoos T €
Tarte tatin aux pommes, glace spéculoos 8¢
Moelleux au chocolat, glace vanille b €
Buffet fromages (129 pp) M €
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k Comment choisir le men@k

Un seul et méme menu est servi pour tous les conva@ectionné parmi les choix proposésne
entrée, un plat eun dessert.

Si vous préférez offrir & vos convivesalmoix, vous pouvez leur proposez de choisir entre deux

entrées, deux plats et deux desserts différents, auquel cas les choix doivent nous étre communiqués

b £ Ql gydS S S LINARE Rdz YSydz Sai | dz3ySyids RS p
Si certaines personnes présentent des intol@esalimentaire®u ne mangent pas de certains

aliments par convictioh f  Sa i LJ2 & a A 0 fs&hs RplérRentdici3idlhotsh tenitS v dz
informés au préalable, pour garantir la fluidité du service lors du repas.

Nous demandons de confirmer le nometde couverts au plus tard 24 heures avant le repas. Ce
Y2YONB &SN} NBLINRE& &adzNJ €1 FlFOGdzZNBE FAYyFESYS YsYS S

Options

/ 2dz2L.S RS OF @I t fQFNNA@PSS Y ¢ € LJ

/ 2dzLJS RS / KFYLI3AYyS £ £ QFNNAGSS Y wmH € LI
Quatre zakouskis servis quiateau avantlerepay y € LJLJ

Service de votre gateau, apporté par vos soitis  LJLJ

Tables nappéestde  LJLJ

Formuleboissonsl6 e

Eaux plate et pétillante a discrétiovt, bouteille de vingafé ou thé

Blanc: Bordeaux ChateauMartet, cuvée M de Marte2020
Rouge Bordeaux, Chateau PefftaintVincent 2019

[ S OAYy Sail a fedEbbutetle paibeksande/(blaRCetrgu§e confondus)r
RSttt £Sa 02dziSAtfSa adzllL)X SYSy Gl ANBa az2yid Tl

Lt yQSaid Llpende arfefombileiigsdids. RS
Toutes les boissons peuvent étre servies et facturées a la comrardece cas, il est préférable de
prédéfinir les choix disponibles.
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lll. Menu tapas(de 25a 80 personnes)

En version walking TABLES HAUTES

Pourdonner un style plus décontracté a votre événement et pour faciliter les rencontres
croisées. Les convives restent debout et mangent sur des tables hautes, ce qui leur permet
de se déplacefacilement.

Le repas est sersur plateaudans des bols et dessisttes. Nos serveurs passent entre les
convives pour leur servir ces tapas tout au loedalsoirée

En version assiseTABLES NORMALES

Aucune différence sur leontenu dumenu Les tapas sorgimplementservis a tablest
débarrassédes unsapres les autres.

Menu tapas40¢

Ces tapas sont servis au nombre quatre par persondesix froids et deux chauds,
sélectionnés par vousu préalablells sont suivis de mignardises (desserts miniatures, dans
f QARSS RQdzy 32dzNXI yRO ®

Tapas froids
Notre saumon gravlax

Croquette crevette maison

¢CFNIFNBE RS 06dzdzFr LIAAGEFOKSY LI N¥YSatly
Terrine de foie gras de canafeBe 0

Asperge® f  yYOKSA t fI FflFYlIYRS 0boed
Velouté de Iégume de saison

Tapas chauds
Encornet & anguille fumée fagon carbonara

Filet de lieu jauneheurre blanc, crevette grises

Fish & Chips

Volaillejaune chicon braisgcréme au vin jaune

W2dzS RS 0dzdzF | dz @AYy NRdz3S

Lotte, béarnaise de crevettes grigg8e 0

Filet pur de veau de lait basse température, champignons sauteo € 0
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Options

/| 2dz2LJS RS O @lppt £ QF NNADSS Y ¢ ¢

/ 2dz2LJS RS / KFEYLI 3IphS £ f QF NNADSS Y MH ¢

Quatre zakouskis servis sur plateau avant le répasy €  LJLJ

Buffet fromages avanek mignardise¥ ~mn € LJLJ

{ SNBAOS RS @20GNB 3INGSIdzZ | LIRNIS LI N g2a a2Aya Y

Formuleboissons 6 €

Eaux plate et pétillante a discrétion, ¥z bouteille de vin, café ou thé

Blanc: Bordeaux, Chateau Martet, cuvée M de Mar26éR0
Rouge Bordeaux, Chateau PeffaintVincent 2019

[ S OAY S&i &S NIbbutetle paibeisdngey(blaRe@dmyie céh®ndis).-Au
RSE LT €84 02dz2iSAtf S8 AdapdedingYSyidr ANBE &2yi Tl

Lf yQSad LI & 20f A3 02ANB RS LINBYRNB dzy¢
Toutes les boissons peuvent étre servies et facturées a la commande. Dassiloest préférable de
prédéfinir les choix disponibles.
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IV. Buffet barbecue (de 40 a 8§fersonnes)

Pourun repas convivial entre collegsi2 dz LJ2 dzNJ dzy' S FsidS RS FIl YAftSZ
barbecue!

Nous disposons sur le buffet un assortiment de crudités et de salades froides en tout genre
OLINGSaz LI GFEGSEE NRT X0 FAyaAa ljdzS yz2za al dzO0Sa
attend avec sn barbecue grillades de fruits de mer, poissons et viandes.

Plus tard, le buffet salé est remplacé par un buffet dessassortiments de divers desserts

miniatures.

Avec cette formulale buffet, il est possible de disposer des tables et des chaispagre

assis) ou des tables hautes (repas debout).

Buffet Barbecue40 e

Remarques
1.8/ OFa&a RS Yl dzlAa (GSyLlasz S o0dzZFFSO Said 2NAI
grillades sont simplement ramenées du barbecuelsuruffet

2. Les victuailles sb prévues en large quantité pour le nombre de personnes invitées. Il se

LISdzi OSLISYRFy(d 1jdzS§ OSNIFAya YSGa FFASyd LI dza
disponibles. Nous calculons génésement. Y| A& y2dza yS LlRdz2ya LI a
100% ddout a tout momentT O0QSaili Ay S@AGlIotS | SO dzy o6dzFFS

Options

/ 2dzLJS RS OF@F £ £ QFNNAGSS Y ¢ € LI

/ 2dz2LJS RS / KFEYLI 3IyS £ £ QF NNAPSS Y MH € LIJ

Quatre zakouskis servis sur plateau avant le répasy €  LJLJ

.dzZFFSOG FNRYF3ASA F@Lyd €S RSaaSNIL Y mn e LI

{ SNBAOS RS @20GNB 3INGSIFdzZ | LIRNIS LI N d2a az2Aya Y

Formule boissons@e

Eaux plate et pétillante a discrétion, %2 bouteille de vin, café ou thé

Blanc: Bordeaux, Chateau Martet, cuvée M de Mar2éR0

Rouge Bordeaux, ChateaRetit-SaintVincent 2019

[ S OAYy Sail &S NXbbutetle phidpérsbrihg (blahQelzdusge darordus): Au

RSttty fSa o02dziSAtf Sa adzpdedingYSYy Gl ANBa azyd 7Tl
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