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Le Jardin du Sommelier 
hǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ événement pour un groupe   

 

Entrée        Bar   Veranda 

 

 

 

                 Jardin 

 

 

   Toilettes      Cuisine 

 

En semaine Il est possible de privatiser une partie du restaurant (la véranda) ou la totalité du 

restaurant, jardin inclus. 

Privatisation de la veranda (salle au fond du restaurant) 

Pas de frais de location. Dépense minimum 1000 ϵ ttc. 

Convient pour 20 à 40 personnes en repas assis. 

Privatisation du restaurant tout entier 

Pas de frais de location. Dépense minimum 25лл ϵ ttc. 

Convient pour 40 à 80 personnes en repas assis.  

 

En week-end [Ŝ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ƻǳǾŜǊǘ ŀǳȄ ŀǳǘǊŜǎ ŎƭƛŜƴǘǎΣ ƛƭ Ŝǎǘ ŘƻƴŎ ŀǳǘƻƳŀǘƛǉǳŜƳŜƴǘ 

privatisé. Lƭ ƴΩȅ Ǉŀǎ ŘŜ ŦǊŀƛǎ ŘΩƻǳǾŜǊǘǳǊŜΣ Ƴŀƛǎ la dépense minimum pour un groupe en 

week-ŜƴŘ Ŝǎǘ ŘŜ мллл ϵΦ 

 

 

 

Capacité véranda : 40 couverts 

Capacité intérieure totale : 80 couverts 

Capacité jardin : 80 couverts 
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I. Cocktail apéritif ς avant repas 

 
Boissons 

Cava ς vins blanc, rosé et rouge ς tous les softs :  

1h = 12 ϵ ǇǇ 

2h = 18 ϵ ǇǇ 

3h = 24 ϵ ǇǇ 

Champagne ς vins blanc, rosé et rouge ς tous les softs :  

1h = 18 ϵ ǇǇ 

2h = 27 ϵ ǇǇ 

3h = 36 ϵ ǇǇ 

 

Food 

Zakouskis (petits canapés servis sur plateau, assortiment de chauds et de froids, terre et mer) : 

4 pièces Υ у ϵ ǇǇ 

6 pièces Υ мн ϵ ǇǇ 

8 pièces Υ мс ϵ ǇǇ 

10 pièces Υ нл ϵ ǇǇ 
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II. Menu classique (de 10 à 80 personnes) 

 

Entrées 

Notre saumon gravlax         мн ϵ 

Croquettes crevettes maison        12 ϵ 

Encornet & anguille fumée façon carbonara      мп ϵ 

¢ŀǊǘŀǊŜ ŘŜ ōǆǳŦΣ ǇƛǎǘŀŎƘŜΣ ǇŀǊƳŜǎŀƴ       мн ϵ 

Terrine de foie gras de canard        15 ϵ 

Velouté de légume du moment          ф ϵ 

tƻşƭŞŜ ŘŜ ŎƘŀƳǇƛƎƴƻƴǎΣ ǆǳŦ ǇŀǊŦŀƛǘΣ ǎƛǇƘƻƴ ŎƻƳǘŞ     мн ϵ 

Asperges blanches à la flamande       мр ϵ 

 

Plats 

Filet de lieu jaune, beurre blanc        нн ϵ 

Filet de daurade, huile vierge        нн ϵ 

Filet de saumon, crème légère au wasabi      нп ϵ 

Filet de lotte, béarnaise aux crevettes grises      28 ϵ 

Volaille jaune, crème au vin jaune       22 ϵ 

WƻǳŜ ŘŜ ōǆǳŦ ŀǳ Ǿƛƴ ǊƻǳƎŜ        но ϵ 

Filet pur de veau de lait basse température, champignons sautés   27 ϵ 

Nos falafels maison, yaourt épicé       мф ϵ  

Risotto verde (ŎƘƭƻǊƻǇƘȅƭƭŜ ŘΩƘŜǊōŜǎύ       мф ϵ 

 

Desserts 

Le gourmand (trois mignardises variées)        с ϵ 

Pana cotta aux fruits           6 ϵ 

Mousse au chocolat et noisette          с ϵ 

Tiramisu léger au spéculoos          т ϵ 

Tarte tatin aux pommes, glace spéculoos        8 ϵ 

Moelleux au chocolat, glace vanille         ф ϵ 

Buffet fromages (120g pp)        мл ϵ 
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қ Comment choisir le menu ? қ 

 

Un seul et même menu est servi pour tous les convives, sélectionné parmi les choix proposés : une 

entrée, un plat et un dessert. 

Si vous préférez offrir à vos convives un choix, vous pouvez leur proposez de choisir entre deux 

entrées, deux plats et deux desserts différents, auquel cas les choix doivent nous être communiqués 

Ł ƭΩŀǾŀƴŎŜ Ŝǘ ƭŜ ǇǊƛȄ Řǳ ƳŜƴǳ Ŝǎǘ ŀǳƎƳŜƴǘŞ ŘŜ р ϵ ǇǇΦ 

Si certaines personnes présentent des intolérances alimentaires ou ne mangent pas de certains 

aliments par conviction, ƛƭ Ŝǎǘ ǇƻǎǎƛōƭŜ ŘΩŀŘŀǇǘŜǊ ƭŜ ƳŜƴǳ sans supplément. Merci de nous en tenir 

informés au préalable, pour garantir la fluidité du service lors du repas. 

Nous demandons de confirmer le nombre de couverts au plus tard 24 heures avant le repas. Ce 

ƴƻƳōǊŜ ǎŜǊŀ ǊŜǇǊƛǎ ǎǳǊ ƭŀ ŦŀŎǘǳǊŜ ŦƛƴŀƭŜΣ ƳşƳŜ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘΩŀōǎŜƴŎŜ ŘŜ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎΦ 

 

 

Options 

/ƻǳǇŜ ŘŜ ŎŀǾŀ Ł ƭΩŀǊǊƛǾŞŜ Υ с ϵ ǇǇ 

/ƻǳǇŜ ŘŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜ Ł ƭΩŀǊǊƛǾŞŜ Υ мн ϵ ǇǇ 

Quatre zakouskis servis sur plateau avant le repas Υ у ϵ ǇǇ 

Service de votre gâteau, apporté par vos soins : 3 ϵ ǇǇ 

Tables nappées : 4 ϵ ǇǇ 

 

 

 

 

Formule boissons 16 ϵ 

Eaux plate et pétillante à discrétion, ½ bouteille de vin, café ou thé 

Blanc : Bordeaux, Château Martet, cuvée M de Martet 2020 

Rouge : Bordeaux, Château Petit-Saint-Vincent 2019 

[Ŝ Ǿƛƴ Ŝǎǘ ǎŜǊǾƛ Ł Ǌŀƛǎƻƴ ŘΩǳƴŜ demi-bouteille par personne (blanc et rouge confondus). Au-

ŘŜƭŁΣ ƭŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜǎ ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ǎƻƴǘ ŦŀŎǘǳǊŞŜǎ нр ϵ. 

 

 

 
Lƭ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ƻōƭƛƎŀǘƻƛǊŜ ŘŜ prendre une formule boissons.  

Toutes les boissons peuvent être servies et facturées à la commande. Dans ce cas, il est préférable de 

prédéfinir les choix disponibles. 
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III. Menu tapas (de 25 à 80 personnes) 

 

En version walking ς TABLES HAUTES 

Pour donner un style plus décontracté à votre événement et pour faciliter les rencontres 

croisées. Les convives restent debout et mangent sur des tables hautes, ce qui leur permet 

de se déplacer facilement. 

Le repas est servi sur plateau dans des bols et des assiettes. Nos serveurs passent entre les 

convives pour leur servir ces tapas tout au long de la soirée. 

 

En version assise ς TABLES NORMALES 

Aucune différence sur le contenu du menu. Les tapas sont simplement servis à table et 

débarrassés, les uns après les autres. 

 

 

Menu tapas 40 ϵ 
 

Ces tapas sont servis au nombre quatre par personnes : deux froids et deux chauds, 

sélectionnés par vous au préalable. Ils sont suivis de mignardises (desserts miniatures, dans 

ƭΩƛŘŞŜ ŘΩǳƴ ƎƻǳǊƳŀƴŘύΦ 

 

 

Tapas froids 

Notre saumon gravlax 

Croquette crevette maison 

¢ŀǊǘŀǊŜ ŘŜ ōǆǳŦΣ ǇƛǎǘŀŎƘŜΣ ǇŀǊƳŜǎŀƴ 

Terrine de foie gras de canard (+3ϵύ 

Asperges ōƭŀƴŎƘŜǎ Ł ƭŀ ŦƭŀƳŀƴŘŜ όҌоϵύ 

Velouté de légume de saison 

 

Tapas chauds 

Encornet & anguille fumée façon carbonara 

Filet de lieu jaune, beurre blanc, crevette grises 

Fish & Chips 

Volaille jaune, chicon braisé, crème au vin jaune 

WƻǳŜ ŘŜ ōǆǳŦ ŀǳ Ǿƛƴ ǊƻǳƎŜ 

Lotte, béarnaise de crevettes grises (+3ϵύ 

Filet pur de veau de lait basse température, champignons sautés όҌоϵύ 
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Options 

/ƻǳǇŜ ŘŜ ŎŀǾŀ Ł ƭΩŀǊǊƛǾŞŜ Υ с ϵ pp 

/ƻǳǇŜ ŘŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜ Ł ƭΩŀǊǊƛǾŞŜ Υ мн ϵ pp 

Quatre zakouskis servis sur plateau avant le repas Υ у ϵ ǇǇ 

Buffet fromages avant les mignardises Υ мл ϵ ǇǇ 

{ŜǊǾƛŎŜ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ƎŃǘŜŀǳΣ ŀǇǇƻǊǘŞ ǇŀǊ Ǿƻǎ ǎƻƛƴǎ Υ о ϵ ǇǇ 

 

Formule boissons 16 ϵ 

Eaux plate et pétillante à discrétion, ½ bouteille de vin, café ou thé 

Blanc : Bordeaux, Château Martet, cuvée M de Martet 2020 

Rouge : Bordeaux, Château Petit-Saint-Vincent 2019 

[Ŝ Ǿƛƴ Ŝǎǘ ǎŜǊǾƛ Ł Ǌŀƛǎƻƴ ŘΩǳƴŜ ŘŜƳƛ-bouteille par personne (blanc et rouge confondus). Au-

ŘŜƭŁΣ ƭŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜǎ ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ǎƻƴǘ ŦŀŎǘǳǊŞŜǎ нр ϵ (20.66 htva). 

 
 

 

Lƭ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ƻōƭƛƎŀǘƻƛǊŜ ŘŜ ǇǊŜƴŘǊŜ ǳƴŜ ŦƻǊƳǳƭŜ ōƻƛǎǎƻƴǎΦ  

Toutes les boissons peuvent être servies et facturées à la commande. Dans ce cas, il est préférable de 

prédéfinir les choix disponibles. 
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IV. Buffet barbecue (de 40 à 80 personnes)  

 

Pour un repas convivial entre collègues ƻǳ ǇƻǳǊ ǳƴŜ ŦşǘŜ ŘŜ ŦŀƳƛƭƭŜΣ ǊƛŜƴ ŘŜ ǘŜƭ ǉǳΩǳƴ 

barbecue ! 

Nous disposons sur le buffet un assortiment de crudités et de salades froides en tout genre 

όǇŃǘŜǎΣ ǇŀǘŀǘŜǎΣ ǊƛȊΧύ ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ ƴƻǎ ǎŀǳŎŜǎ ŦŀƛǘŜǎ ƳŀƛǎƻƴΦ !ǳ ōƻǳǘ Řǳ ōǳŦŦŜǘΣ ƭŜ ŎƘŜŦ Ǿƻǳǎ 

attend avec son barbecue : grillades de fruits de mer, poissons et viandes. 

Plus tard, le buffet salé est remplacé par un buffet dessert : assortiments de divers desserts 

miniatures. 

Avec cette formule de buffet, il est possible de disposer des tables et des chaises (repas 

assis) ou des tables hautes (repas debout). 

 

Buffet Barbecue 40 ϵ 

 

Remarques 

1. Eƴ Ŏŀǎ ŘŜ ƳŀǳǾŀƛǎ ǘŜƳǇǎΣ ƭŜ ōǳŦŦŜǘ Ŝǎǘ ƻǊƎŀƴƛǎŞ Ł ƭΩƛƴǘŞǊƛŜǳǊΣ ǎŀƴǎ ǇǊŞƧǳŘƛŎŜ ŀǳŎǳƴΦ [Ŝǎ 

grillades sont simplement ramenées du barbecue sur le buffet. 

2. Les victuailles sont prévues en large quantité pour le nombre de personnes invitées. Il se 

ǇŜǳǘ ŎŜǇŜƴŘŀƴǘ ǉǳŜ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ƳŜǘǎ ŀƛŜƴǘ Ǉƭǳǎ ŘŜ ǎǳŎŎŝǎ ǉǳŜ ŘΩŀǳǘǊŜǎ Ŝǘ ƴŜ ǎƻƛŜƴǘ Ǉƭǳǎ 

disponibles. Nous calculons généreusementΣ Ƴŀƛǎ ƴƻǳǎ ƴŜ ǇƻǳǾƻƴǎ Ǉŀǎ ƎŀǊŀƴǘƛǊ ǉǳΩƛƭ ȅ ŀƛǘ Ł 

100% de tout à tout moment Τ ŎΩŜǎǘ ƛƴŞǾƛǘŀōƭŜ ŀǾŜŎ ǳƴ ōǳŦŦŜǘΦ 

 

 
Options 

/ƻǳǇŜ ŘŜ ŎŀǾŀ Ł ƭΩŀǊǊƛǾŞŜ Υ с ϵ ǇǇ 

/ƻǳǇŜ ŘŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜ Ł ƭΩŀǊǊƛǾŞŜ Υ мн ϵ ǇǇ 

Quatre zakouskis servis sur plateau avant le repas Υ у ϵ ǇǇ 

.ǳŦŦŜǘ ŦǊƻƳŀƎŜǎ ŀǾŀƴǘ ƭŜ ŘŜǎǎŜǊǘ Υ мл ϵ ǇǇ 

{ŜǊǾƛŎŜ ŘŜ ǾƻǘǊŜ ƎŃǘŜŀǳΣ ŀǇǇƻǊǘŞ ǇŀǊ Ǿƻǎ ǎƻƛƴǎ Υ о ϵ ǇǇ 

 

 
Formule boissons 16 ϵ 

Eaux plate et pétillante à discrétion, ½ bouteille de vin, café ou thé 

Blanc : Bordeaux, Château Martet, cuvée M de Martet 2020 

Rouge : Bordeaux, Château Petit-Saint-Vincent 2019 

[Ŝ Ǿƛƴ Ŝǎǘ ǎŜǊǾƛ Ł Ǌŀƛǎƻƴ ŘΩǳƴŜ ŘŜƳƛ-bouteille par personne (blanc et rouge confondus). Au-

ŘŜƭŁΣ ƭŜǎ ōƻǳǘŜƛƭƭŜǎ ǎǳǇǇƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ǎƻƴǘ ŦŀŎǘǳǊŞŜǎ нр ϵ (20.66 htva). 
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